Obst

Alte kurpfidlzische Birnensorte

-~ ‘NufRlocher Kotdckerle’

Info- und
Bezugsquellen

P Edelbrand: Philipp Schlr, anfrage@)
kotaeckerle.de, www.kotaeckerle.de
» Biume: Biolandbaumschule Frank
Wetzel, Fennenbergerhéfe 3/1, 69121
Heidelberg, Tel. 06221/411762, www.
biolandbaumschule.de oder Miiller
Lebensraum Garten, Am Sandgraben
2, 69256 Mauer. Tel. 06226/78432-0,

www.meinlebensraum.com R.R.
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or dem 2. Weltkrieg soll es

etwa 150 Exemplare vom

‘NuBlocher Kotéckerle’ in der

Gegend der kurpfilzischen
Gemeinde gegeben haben. Ende der
1980er Jahre waren es in Nufllocher
Gérten dann nur noch vier.

Thren etwas anriichigen Namen ver-
dankt die Birne ihrer Herkunft. Vermut-
lich ist sie als Zufallssdmling auf den so
genannten Kotdckern nérdlich von Nuf3-
loch entstanden, auf denen Trester aus-
gebracht wurde.

Alte Sorte mit langer Tradition
Vor 27 Jahren wurde die vom Aussterben
bedrohte Lokalsorte erstmals wieder ver-
mehrt. Biume vom ‘Nul’locher Kotéicker-
le’ sind inzwischen auf dem Golfplatz
in St. Leon-Rot (Rhein-Neckar-Kreis), im
Obst-Gen-Garten Bad Schénborn (Kreis
Karlsruhe) und auch wieder in NuRRloch
auf dem Obstlehrpfad zu finden.

Die Sorte bringt wiichsige, robuste
und gesunde Bdume hervor, die das Orts-
und Landschaftsbild prégen kénnen. Der
Ertrag ist gut bis sehr gut. Charakteris-
tisch fiir die saftigen, kreiselférmigen
Birnchen, die im Schnitt 27 g wiegen,
sind eine kriftige, aromatische SiiQe, ein
etwas grobkorniges Fruchtfleisch, 45 bis
50 mm lange Stiele und wenige kleine,
dunkelbraune Kerne.

Die fast eichengro®en Bdume haben friiher das Orts- und Landschaftsbild um das
sidlich von Heidelberg gelegene Stidtchen NuRloch herum geprigt.

Ob Frischverzehr, gedorrtes Back- oder
eingemachtes Kochobst: In fritheren Zei-
ten wurden die kleinen, goldgelben und
sonnenseits rotlichen Birnen vielfaltig
genutzt. Dariiber hinaus ergeben sie
einen sehr wohlschmeckenden Birnen-
brand.

»Der Baum bestimmt selbst, wann die
Friichte reif sind. Erst wenn sie goldgelb,
fast kugelférmig, fest und pflaumengrofl
sind, lasst er sie los“, schildert Philipp
Schlor aus NuBlloch seine Erfahrungen
mit der Sorte. ,,Das ist etwa Mitte August
der Fall und dauert 3 bis 4 Wochen.“ Die
Sorte macht es seinem Besitzer einfach:
Traditionell wird das ‘NufSlocher Koté-
ckerle’ nicht vom Baum geerntet, son-
dern man wartet ab, bis die hartreifen
Friichte von selbst herunterfallen und
aufgelesen werden koénnen. ,Von der

1 Die kreiselférmigen Birnen haben ein
etwas grobkdrniges Fruchtfleisch

2 Dieses Jahr hatte die Sorte einen sehr
guten Behang, der Zuckergehalt der
Friichte betrug 75 °Oechsle

3 Das ‘Nufllocher Kotdckerle’ bringt schéne,
Skologisch sehr wertvolle Biume hervor

4 Der Edelbrand von Philipp Schlér hat eine
lange Tradition

Fotos: Schlér (1,4), Rausch (3,2)
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Sonne geslilt, vom Regen getauft und
vom Wind gepfliickt”, umschreibt es Phi-
lipp Schlor prosaisch.

Aus gesunden Friichten stellt der junge
Nuf’locher ein edles Birnendestillat her,
wie es vor ihm schon seine Mutter und
sein GroRRvater taten. Denn: Uber 110 Jah-
re alt diirfte der Baum der Familie sein.
Méoglicherweise handelt es sich sogar um
den Mutterbaum der Sorte, ldsst sich
doch keine sichtbare Veredlungsstelle an
ihm finden. 12 m H6he und einen Stam-
mumfang von 2,27 m in Brusthéhe weist
der kerngesunde Veteran mit dem star-
ken, nach rechts gehenden Drehwuchs
auf.

Aufgrund ihrer Frohwiichsigkeit ist die
Sorte, der Philipp Schlér eine eigene,
liebevoll gestaltete Homepage (www.
kotaeckerle.de) gewidmet hat und die
inzwischen wieder von Baumschulen in
Heidelberg und Mauer (Rhein-Neckar-
Kreis) als Hochstamm vermehrt wird, fiir
sehr grolle Gérten, flir Obststiicke und
Streucbstwiesen sowie als Hofbaum
landwirtschaftlicher Anwesen zu emp-
fehlen.

Rainer Rausch, Hochdorf-Assenheim
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